s Korutanske tasticky

_plnéné tvarohem

VSemi oblibena
klasika mezi
nasimi korutan-
skymi tastickami,
pInéna jemné pa-
sirovanymi bram-
borami, tvarohem
a cerstvymi
bylinkami. Prosté
Uzasnél

Navrh na podavani
4 kusy korutanskym tasticek pInénych tvaro- @"
hem polijte rozpusténym maslem.

K tomu se podava zeleny listovy salat. »

Kompozice
sestavena z
brambor, zaky-
sané smetany,
pazitky a
tesneku dodava
této kofenéné
téstove tasticce
plnou chut,

w I
- Tradicni tyrolske

Navrh na podavani: : |

4 kusy ladinskych raviol polijte rozpusténym | @"
maslem a ozdobte cerstvym medvédim cesnekem. ‘&.
K tomu se podava zeleny listovy salat. [

Tastic Ey p'lﬂgné m
rajCaty-a mozarellou

Rajc¢ata a moz-
zarella s ba-
zalkou - zni velmi
italsky. A presné
tak chutnaji tyto
tasticky.

. L &
Navrh na podavani:

4 kusy tasticek plnénych rajcaty a mozzarelou @"
polijte rozpusténym maslem a podavejte s \ﬁ.
listovym salatem.

v

[E— . J— -
KorutnEe! taSticky

~Na bukovem
drevé uzené
veprové maso
dodava této
korenéne
pochoutce plnou
' chut. Chutnaji
skvéle vareneé i
pecené, s
kysanym zelim
nebo také do
potévek.

: fe [
Navrh na podavani:
3 kusy korutanskym tasti¢ek plnénych masem \!‘-5‘
podavané na vafenem kyselém zeli a se Skvarkama. \'&‘
v

" Korutanske tasticky

né-Spenatem

Spareny, pa-
sirovany Spenat
s tvarohem a
strouhanym
parmezanem,
dodava této
vynikajici téstove
tastic¢ce plnou

| chut.

< P J
Navrh na podavant: «
4 kusy korutanskym tasticek plnénych \,‘-a
Spenatem polijte rozpusténym maslem a "&l
podavejte s listovym salatem.

Tasticky s napin{ V eddedi i

ynovych S,e,mmck

Nové na trhu

v této chutné
variaci s delikatni
naplni z dyfovych
seminek, bram-
bor a Cerstvym
syrem.

Navrh na podavani:

4 kusy tasticek plnénych dynovymi seminky \‘—-al

na polnicku a ochuceno dyfovym olejem.

P RdE

PERFECTION

10 EAT

UVAR ME
ZMRAZ ME
UPEC ME

ibkovou néplni

K vyrobé této
delikatni, plnéné
téstoveé tasticky
se pouZzivaji jen
vybrané hribky
s pridavkem
brambor.

Navrh na podavani:

4 kusy korutanskym tasticek pinénych hriby Q}‘
polijte rozpusténym Salvéjovym maslem.

K tomu se podava zeleny listovy salat.

rosté f'é*‘—'

Jemna dezertova
variace je plnéna
hrubym drobeckovym
tvarohem smichanym
s trochou strou--
hanky a jemnym

| citronovym aroma.
Podavat muzete tuto
jemnou sladkost
jednoduse s cukrem
a rozpusténym
maslem nebo
vanilkovym krémem
nebo jednoduse na
ovocném pyré.

< a >

Navrh na podavani:

Sladkeé tasticky pInéné tvarohem podavejte s - @}‘

rozpusténym maslem a cukrem. Viyborné chut- ‘&.
naji i s vanilkovou polevou. ;

I aSticky ‘p|neﬂé néplni

ze suSenych hrusek.

v

| Tato speci-
alita korutanské
kuchyné se u nas
i dnes pripravuje
dle babiccina
receptu. Chutna
napln?

Susené hrusky,
tvaroh, skofice

a cukr.

Nebesky
pozitek!

: S §i
Navrh na podavant:
4 kusy plnénych tasticek polijte rozpusténym Q"
maslem a posypat skofici a cukrem. Podavejte se \&'

sklenici ¢erstvého chlazeného mléka. »

KorutansEel !astlcky

Korutanske
narodni jidlo -
podle babic¢ina
receptu.

Tasticky “Kasnu-
del” jsou plnény
brambory, tvaro-
hem, ¢esnekem,
Cerstvou matou a
petrzelkou, ochu-
cené pepiem a
kristalové Cistou
vodou z naseho
vlastniho skalniho
pramerie.

Navrh na podavani

13 minut povafte a vychutnejte si s @}‘
prepusténym maslem a zelnym sa- ‘&.
latem -'chutna jednoduse skvéle!

Tasticky pl'hene

&¢dim &esnekem

Cerstvy medvédi
cesnek s pa-
sirovanymi
brambory dodava
této téstove
tasticce jeji jarni
nadech.

Navrh na podavani:

L4 kusy tasticek plnénych medvédim cesnekern polijte@"
* rozpusténym maslem a ozdobte Cerstvym medvédim ‘&.

Cesnekem. K tomu se podava zeleny listovy salat.

SNADNO.RYCHLE.CHUTNE

Jednotlivé odeberte
a zmrazené viozte &

do varic vody!



BRUNNER KORUTANSKE NUDLE

Drautal je jedno z nejhezcich Gdoli v Korutanech. V této
nadherné krajiné s jejimi syté zelenymi loukami, ¢istym
vzduchem a prlzracné cistou pitnou vodou vyrabime v
nasem malém rodinném podniku velmi petlivé korutans-
ké tasticky. e :

BRUNNER Nudel Produktion je mlady, dynamicky
korutansky rodinny podnik s 25 zaméstnanci, ktery se
specializoval na.vyrobu korutanskych tasticek v rGznych
chutovych variantach. Pfitom je v podniku nejvyssi-
zasadou stalé udrzovani nejvyssi mozné cerstvosti a
kvality. Certifikat IFS s ,higher level” (International Food

-

2 ”
Standard) to jasné dokazuje.

Peclivé zpracovavame pouze pfisné vybirané pfirodni su-
roviny a ingredience. -Diky nasemu perfektné sladénému
vyrobnimu Fetézci jsou nase vyrobky strojové baleny a

mrazeny Sokem. ;

To vam umozni snadnou a nekomplikovanou pripravu v
nejkratSi dobé a zajistuje vam vynikajici chut Cerstvé
uvarenych pokrmd.

Zvlastnosti nasich korutanskych tasticek je originalni
.tastickovy uzaver® - “rucné upraveny” okraj tésta. Tato
Uprava zvana “Krendeln” je uménim uzavfit korutanskou
tasticku tak, aby jen nedrzela napli uvnitf, ale byla také
malym uméleckym dilem.

Nase korutanské tastickové speciality nabizi atraktiv-

ni hluboce zmrazeny konvencni produkt. LabuZznicky
zazitek nejvyssi Grovneé. '

VEDELI JSTE?

Korutanske tadticky — znameé a cenéné jiz ve
stfedoveéku - je asi nejstalejsi ze vSech korutanskych
pokrm{, nema vsak nic spolecného s ,normalnimi*
nudlemi. Jedna se spise o jisty druh ,koblih® z nud-
lového tésta,

které jsou ———
pfipravovany s :" :
nejrlznéjsimi e |
naplnémi od 1
pikantnich

az po sladké.
BRUNNER Nu-
del Produktion
nabizi mnoho
korutanskych -
tastickovych specialit pro gastronomii i domacnosti a
zarutuje vedle vynikajici chuté i rychlou, nekompliko-
vanou pfipravu. Rozmazlete sebe i své hosty chutnym
korutanskou delikatesou ,Schmankalan®,

ASE DRUHY

Tasticky plnéné tvarohem (40g a 80g)
Tasticky plnéné masem (40g a 80g)
Tastitky plnéné brambory (40g a 80g)
Tasticky plnéné Spenatem (40g a 80g)
Tasticky plnéné hriby (40g a 80g)

Tasticky plnéné dyni (40g)

Tasticky pInéné rajiaty a mozzarelou (40g)
Tasticky plnéné medvedim Cesnekem (40qg)

=z

=> jen na jare

Tyrolskeé ladinske ravialy (40g)

Plnéné tasticky (sladké) (40qg)

Tasticky plnéné tvarohem (sladké) (40g)

BALENI
"V dobre zasobeném
velkoobchodé!

et ‘ 'BIE MIT DEN NUDELN!
“rutné spojované” ;

=2 PE sacek s 25 kusy

: :_é} 80 gramd hrubé vahy.

‘strojové spojované”
PE satek s 50 kusy
& 40 gramG hrubé vahy.

Nase téstoveé tasticky jsou zmrazeny pfi -196°C bez predvareni

~ HEJ SPAGETY,
DRUHY PRIPRAVY ZALEZlI NA HODNO-
1. VARENI - 8 minut (40g) popr. 13 min. (80q) TAC H UVN |T|§I

i Hluboce zmrazené tasticky z tésta varte 8 minut- -

% (40g) v lehce osolené vodé. Vyjméte, nechte okapat. -
Tip: Tasticky podavejte ‘s prepusténym maslem a
zelenym salatem. => Vhodné pro konvektomat.<=

2. PECENI - 10 minut ;

S) Hluboce zmrazené tasticky potfete zloutkem nebo
pfipravkem Combi-Phase a pette v predehraté
troubé pri 250°C 10 min.

3. FRITOVANI- 6 minut
if i’ Hluboce zmrazené tasticky z tésta obalte v trojobalu

a 6 min. fritujte pfi vysoké teploté (175°C). Podave-
jte v kosiku jako snacky! :

TAKE NA FACEBOOKU | | ,

WWW.KAERNTNERNUDEL.COM




